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Thema: Gastronomie I

Bitte kreuzen Sie die richtige Lésung an. (Es ist nur eine Losung richtig)

1 Welche der folgenden Mahlzeiten wird nach 22 Uhr an  geboten?
a) Brunch (|
b) Vesper O
c) Jause |
d) Souper O
2 Welcher Gegenstand gehdrt nicht zum Tischzubehér?
a) Pfeffermihle |
b) Salzstreuer |
c¢) Essigflacon O
d) Tortenheber O
3 Welche Tatigkeit wird nicht in Anwesenheit der Gast e durchgefuhrt?
a) entkorken O
b) flambieren O
c¢) einschenken O
d) gratinieren O
4 | Wie lautet der Oberbegriff fur kohlenydratreiche Le ~ bensmittel wie Kartoffeln, Reis oder Nudeln, die zu
einem Hauptgericht gereicht werden?
a) Ballastzugaben O
b) Sattigungsbeilagen O
¢) Komplementierungselemente O
d) Nahrungsergénzungsmittel O
5 Welches Adjektiv l&sst sich nicht zur Charakterisie rung von Wein verwenden?
a) trocken |
b) spritzig O
c) lieblich O
d) labberig O
6 Welche Formulierung ist bei einem offiziellen Essen angemessen?
Teilnehmer zu seinem Tischnachbarn:
a) Entschuldigung, kénnten Sie mir bitte das Salz reichen? O
b) Entschuldigung, geben Sie mir bitte das Salz ! O
c¢) Entschuldigung, ich méchte gerne das Salz da. O
d) Entschuldigung, wéren Sie so freundlich, mir das Salz darzubieten? |
7 In welchem der folgenden GeféaRRe wird dem Gast kein ~ Wein angeboten?
a) Karaffe O
b) Kelch O
c¢) Krug O
d) Weinheber O
8 Was bedeutet der Ausdruck ,& la carte*?
a) Men(, bestehend aus mindestens drei Gangen (Vorspeise, Hauptspeise, Dessert) |
b) individuelle Auswahl oder Zusammenstellung von Speisen aus der Speisekarte O
¢) vom Chefkoch zusammengestelltes Menus mit fester Speisefolge O
d) exquisite Gerichte in Restaurants mit franzdsischer Kiiche O
9 Welcher Ausdruck bezeichnet keine Lokalitat, in der vornehmlich alkoholische Getranke ausgeschenkt
werden?
a) Mensa |
b) Kneipe |
¢) Schenke O
d) Brauhaus O
10 | Was bedeutet die Wendung ,die Tafel aufheben*?
a) ein gemeinsam eingenommenes Mahl beenden O
b) sich einen Teil der Mahlzeit fir den Verzehr zu einem spéateren Zeitpunkt einpacken lassen |
c) die Glaser heben, um auf das Wohl des Gastgebers anzusto3en O
d) gemeinsamer Einzug der Stationskellner mit den Speisen bei einem grof3en Bankett |
Punkte: /10
oy
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Thema: Gastronomie Il Losungsschlussel

1D

der Brunch, -es: Mahlzeit, die aus Komponenten des Friihsticks und des Mittagessens zusammengestellt wird.
Die Wortkreuzung Brunch stammt aus dem Englischen und setzt sich aus breakfast (»Friihstiick«) und lunch
(»Mittagessen«) zusammen.

die Vesper, n kleine Zwischenmabhlzeit am spaten Nachmittag; gebrauchlich in der Schweiz, Siiddeutschland,
und Osterreich, von lat. vespera "Abend*.

die Jause, -n: kleine Zwischenmabhlzeit zwischen 9 Uhr und 15 Uhr; gebrauchlich in Osterreich; aus dem
Slowenischen juZzina fiir Mittagessen bzw. mala juzina fir Zwischenmabhlzeit).

das Souper, s: von altfrz. soupe "Suppe, in die Suppe getunktes Brot".

2D
die Pfeffermiihle, -n
der Saltzstreuer, -

der Essigflacon, s
der Tortenheber, -: kleine Kelle mit geknicktem Stiel zum Hochheben und Austeilen von Tortenstlicken.

3D
entkorken: den Korken, der eine Flasche verschliel3t, herausziehen.

flambieren: eine Speise mit Alkohol Ubergief3en und brennend servieren (wird zum Teil auch bereits in der Kiiche
entziindet).

einschenken: ein Getrank in ein Trinkgefal3 gielRen.

gratinieren: Uberbacken, sodass eine Kruste entsteht; ,mit K&se Uberbackene Kartoffeln®.

4

a) und c.) sind frei erfunden.

das Nahrungsergénzungsmittel, -: Konzentrat von Nahrstoffen in Form von Kapseln, Pastillen, Tabletten, Pillen,
Brausetabletten, das den Zweck hat, die allgemeine Ernéhrung zu erganzen.

5B

labberig: diinn oder fad schmeckend (,die Suppe ist labberig“); weich von zu geringer Konsistenz (,der Salat
schmeckt labberig®).

6 A

7D

die Karaffe, -: geschliffene Glasflasche mit Stdpsel

der Kelch, -e: Trinkgefafld mit einem F und einem Schaft
der Krug, Kriige: Gefall mit einem oder zwei Henkeln

der Weinheber, -: Schlauch oder Rohr, das dazu dient, Wein aus einem Lager- oder Garbehalter umzufiillen oder
zur Probe zu entnehmen.

8B

9a
die Mensa, -en: Kantine einer Hochschule; von lat. mensa , Tisch®, , Tafel”.

die Kneipe, -n: Gaststatte, die hauptsachlich dem Verzehr von Bier, aber auch anderen alkoholischen und nicht-
alkoholischen Getranken dient.

die Schenke: auch ,Schanke*, kleines Wirtshaus mit dem Schwerpunkt auf dem Ausschank von alkoholischen
Getranken.

das Brauhaus, ~hduser: Lokalitat, in der Bier hergestellt ,gebraut” wird und den Gésten zum Konsum angeboten
wird.

10 A

Der Ursprung der Redewendung liegt in den Essgewohnheiten adliger oder wohlhabender Personen des
Mittelalters und spéterer Zeiten begriindet. Damals wurden die Speisen auf der Tischplatte - der Tischtafel oder
einfach Tafel - wie auf einem riesigen Tablett von der Dienerschaft in den Saal getragen und dort auf Bocke oder
andere Untergestelle vor die Géaste hingestellt. Wenn der Hausherr das Essen zu beenden gedachte, gab er den
Anweisung zur ,,Aufhebung der Tafel“. Dienstboten eilten dann herbei, hoben die gesamte Tafel mit allen
daraufstehenden Geratschaften hoch und trugen sie und die Bocke in die Kliche zur Entsorgung der Speisereste
und zur Reinigung des Geschirrs (http://de.wikipedia.org/wiki/Tafel _aufheben), Stand 30.September 2008).
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